
スパークリングワイン

フォアグラのムースとトリュフ塩

イチボ肉のローストビーフ

パテ・ド・カンパーニュ

ムール貝と有頭海老のマリネ

鴨肉とりんごのロースト

兵庫県産ズワイガニの

トマトクリームスパゲティ

生産者直送A4/A5 ランク

宮崎牛のステーキ

極濃バスクチーズケーキ

コーヒー (H/C) / カフェラテ (H/C)

エスプレッソ

紅茶 (H/C)
[ ストレート / レモン / ミルク ]

5,000円（税込）
Xmas コース

スパークリングワイン

フォアグラのムースとトリュフ塩

イチボ肉のローストビーフ

パテ・ド・カンパーニュ

ムール貝と有頭海老のマリネ

鴨肉とりんごのロースト

兵庫県産ズワイガニの
トマトクリームスパゲティ

白身魚のムニエル
～アメリケーヌソース～

生産者直送A4/A5 ランク
宮崎牛のステーキ

極濃バスクチーズケーキ

コーヒー (H/C) / カフェラテ (H/C)

エスプレッソ

紅茶 (H/C)

[ ストレート /レモン /ミルク ]

6,500円（税込）
プレミアムXmas コース

【 テ ラ ス 】TERRE -á-S
公園前のカフェ＆レストラン

Open 11：30 - 23：00 Close ※金・土・祝前日は各時間 30分延長

tel.06-6353-8789
ご予約はお電話またはQRコードから

大阪市都島区東野田町 1-3-12
京橋駅②出口5分 / 大阪城北詰駅①出口 3分

Christmas Course
12.18 sat    26sun12.18 sat    26sun

クリスマスディナーで彩る大切な人とのひとときを


